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 Пояснительная записка  

к пакету документов для проведения санитарно-эпидемиологической 

экспертизы зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования и 

иного имущества  для осуществления образовательной деятельности 

после реконструкции здания  МБОУ «Уютненская средняя школа-

гимназия» 

 
1. В 2024г., после завершения мероприятий федеральной целевой программы 

«Социально-экономическое развитие Республики Крым и г. Севастополя до 2025 года»,   

по объекту «Реконструкция муниципального бюджетного общеобразовательного 

учреждения «Уютненская средняя школа-гимназия» Сакского района Республики Крым», 

школа возобновляет свою деятельность в реконструированном здании. 

  Очная форма обучения  организована в первую смену. Школа работает по кабинетной 

системе. 

2. МБОУ «Уютненская  средняя школа-гимназия» оснащена следующими 

помещениями  и оборудованием для организации учебно-воспитательного процесса и его 

сопровождения: 

№ Кабинет  Площадь, кв.м Материально-техническая база 

102 Начальных классов 62,24 Приложение 1 

103 Начальных классов 62,03 Приложение 1 

104 Начальных классов 55,87 Приложение 1 

106 Начальных классов 64,19 Приложение 1 

117 Начальных классов 66,7 Приложение 1 

120 Начальных классов 66,79 Приложение 1 

121 Начальных классов 66,95 Приложение 1 

122 Начальных классов 68,18 Приложение 1 

125 ОБЗР 78,03 Приложение 1 

123 Труд (технология) мастерские 74,91 Приложение 1 

 

202 Информатики            61,21 Приложение 1 

203 Информатики 56,27 Приложение 1 

204 Изобразительного искусства 64,52 Приложение 1 

206 Математики (1) 68,82 Приложение 1 

216 Начальных  классов    80,29 Приложение 1 

218 Биологии 70,57 Приложение 1 

220 Химии  71,05 Приложение 1 

222 Физики  76,43 Приложение 1 

223 Математики (2) 67,58 Приложение 1 

224 Домоводства (швейное дело) 67,58 Приложение 1 

225 Домоводство (кулинария) 57,63 Приложение 1 

227 Библиотека (открытый книжный 

фонд) 

63,00 Приложение 1 

226 Библиотека (закрытый книжный 

фонд) 

36,27 Приложение 1 
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170 Обеденный зал 127,47 Приложение 2 

187 Горячий цех 48,49 Приложение 2 

172 Моечная кухонной посуды 6,04 Приложение 2 

173 Моечная столовой посуды 19,17 Приложение 2 

174 Холодный цех 12,76 Приложение 2 

175 Цех мучных изделий 24,2 Приложение 2 

178 Овощной цех (первичная обработка) 13,75 Приложение 2 

177 Овощной цех (вторичная обработка) 16,03 Приложение 2 

179 Кладовая овощей 12,79 Приложение 2 

180 Кладовая сухих продуктов 12,76 Приложение 2 

181 Загрузочная продуктов 5,2 Приложение 2 

182 Моечная тара 8,16 Приложение 2 

183 Холодильная  8,59 Приложение 2 

184 Мясо-рыбный цех 14,19 Приложение 2 

186 Хлеборезка  6,64 Приложение 2 

194 Помещение временного хранения 

пищевых продуктов 

6,56 Приложение 2 

139-

144 

Медицинский блок 78,57 Приложение 3 

231 Английского языка  (1) 65,4 Приложение 1 

232 Английского языка  (2) 65,4 Приложение 1 

233 Русского  языка и литературы 62,58 Приложение 1 

242 Русского  языка и литературы 63,72 Приложение 1 

303 Географии 65,4 Приложение 1 

304 Математики 73,69 Приложение 1 

306 Истории (1) 65,78 Приложение 1 

314 Истории (2) 61,92 Приложение 1 
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