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2. ЦЕЛЕВОЙ РАЗДЕЛ

2.1.  Пояснительная записка программы
Сетевая образовательная программа «Лаборант-микробиолог» ориентирована на построение индивидуальной образовательной траектории обучающихся и реализацию профориентационного минимума на продвинутом уровне. Программа ориентирована на обучающихся в 10-11 классах очной формы обучения. Программа предусматривает применение сетевой формы реализации, дистанционных образовательных технологий с использованием электронных образовательных ресурсов. 
Сетевая образовательная программа разработана совместно Федеральным государственным автономным образовательным учреждением высшего образования «Крымский федеральный университет имени В.И. Вернадского» (далее – Университет, КФУ) и МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия». 
Актуальность данной программы состоит в востребованности обучающимися ее содержания, обусловлена потребностью подростков в самоопределении, в том числе в определении сферы будущей профессиональной деятельности, обеспечивает педагогическое сопровождение профессионального обучения школьников.
Программа направлена на личностное развитие учащихся, развитие навыков самостоятельного критического мышления, формирование и развитие важнейших ключевых образовательных компетенций, овладение обучающимися эффективными способами учебно-познавательной деятельности, направлена на раскрытие внутреннего потенциала учеников.
Сетевая образовательная программа способствует совершенствованию процесса обучения на уровне среднего общего образования, формированию компетентности самообразования школьников, решению приоритетных образовательных задач школы в соответствии с программой развития.
Высокая информативность и актуальность содержания обеспечивается поддержкой инновационных информационно-коммуникационных образовательных технологий.
Нормативно-правовые документы (в действующей редакции): 
· Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. N 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
· Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 14 июля 2023 г. № 534 «Об утверждении Перечня профессий рабочих, должностей служащих, по которым осуществляется профессиональное обучение»;
· Приказ Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 16 мая 2025 г. N 423-ст "Об утверждении Общероссийского классификатора профессий рабочих, должностей служащих и тарифных разрядов ОК 016-2025 "Общероссийский классификатор профессий рабочих, должностей служащих и тарифных разрядов 
ОК 016-2025»;
· Постановление Госкомтруда СССР, Секретариата ВЦСПС от 31.01.1985 N 31/3-30 (ред. от 09.04.2018) "Об утверждении "Общих положений Единого тарифно-квалификационного справочника работ и профессий рабочих народного хозяйства СССР"; раздел "Профессии рабочих, общие для всех отраслей народного хозяйства" Единого тарифно-квалификационного справочника работ и профессий рабочих, выпуск 1";
· Приказ Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 12 декабря 2014 г. N 2020-ст «ОК 010-2014 (МСКЗ-08). Общероссийский классификатор занятий" (ред. от 18.02.2021);
· Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 15 ноября 2023 г. N 860 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по профессии 18.01.34 Лаборант по контролю качества сырья, реактивов, промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям)»;
· Приказ Минтруда России от 08.10.2020 N 714н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по водным биоресурсам и аквакультуре" (Зарегистрировано в Минюсте России 11.11.2020 N 60840);
· Приказ Минтруда России от 8 октября 2020 года N 713н «Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры" (Зарегистрировано в Минюсте России  10 ноября 2020 года, регистрационный N 60813);
· Приказ Минтруда России от 30.08.2019 N 602н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов питания животного происхождения" (Зарегистрировано в Минюсте России 24.09.2019 N 56040).
· Приказ Минтруда России от 28.10.2019 N 694н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья" (Зарегистрировано в Минюсте России 01.06.2020 N 58531);
· Приказ Минтруда России от 24.09.2019 N 633н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист в области биотехнологий продуктов питания" (Зарегистрировано в Минюсте России 21.10.2019 N 56285); 
· Приказ Минтруда России от 15.06.2020 N 329н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по технологии продукции и организации общественного питания" (Зарегистрировано в Минюсте России 17.07.2020 N 59004); 
· Приказ Минтруда России от 02.09.2020 N 556н "Об утверждении профессионального стандарта "Специалист по безопасности, прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех этапах ее производства" (Зарегистрировано в Минюсте России 20.11.2020 N 61030);
· Постановление Правительства РФ от 25.02.2000 N 163 (ред. от 20.06.2011) "Об утверждении перечня тяжелых работ и работ с вредными или опасными условиями труда, при выполнении которых запрещается применение труда лиц моложе восемнадцати лет";
· Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 26.08.2020 № 438 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным программам профессионального обучения»;
· Положение об организации и осуществлении профессионального обучения в федеральном государственном автономном образовательном учреждении высшего образования «Крымский федеральный университет имени В.И. Вернадского», утвержденное приказом от 23.12.2015 № 1110.

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ СТАНДАРТЫ: 
· 15.004 Специалист по водным биоресурсам и аквакультуре; 
· 15.011 Специалист по технологии продуктов питания из водных биоресурсов и объектов аквакультуры; 
· 22.002 Специалист по технологии продуктов питания животного происхождения; 
· 22.003 Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья; 22.004 Специалист в области биотехнологий продуктов питания; 
· 22.005 Специалист по технологии продукции и организации общественного питания; 
· 22.007 Специалист по безопасности, прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех этапах ее производства. 

Цель – овладение профессиональным видом деятельности и освоение теоретических и практических знаний лаборанта-микробиолога, позволяющими проводить манипуляции с посудой, оборудованием, приборами, сырьем и материалами для проведения организационно-технических мероприятий по обеспечению лабораторного контроля и проведения лабораторных исследований качества сырья, реактивов, промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям).
Обучающийся, в результате освоения программы профессионального обучения приобретает общепрофессиональные и профессиональные компетенции и получит право на новый вид профессиональной деятельности, которая включает (согласно " ОК 010-2014 (МСКЗ-08) Общероссийский классификатор занятий»  (принят и введен в действие Приказом Росстандарта от 12.12.2014 N 2020-ст) (ред. от 18.02.2021), действия описанные в п. 3141: «Специалисты-техники в области биологических исследований (за исключением среднего медицинского персонала)»: оказывают техническую поддержку специалистам высшего уровня квалификации в области биологических наук (наук о жизни) при проведении ими исследований, анализа и изучения живых организмов, а также в процессе разработки и применения, полученных в результате исследований знаний, касающихся рационального использования природных ресурсов, охраны окружающей среды, растительного и животного мира (флоры и фауны), микробиологии, клеточной и молекулярной биологии.
Задачи освоения программы: приобретение теоретических и практических базовых знаний и компетенций в области прикладной микробиологии для проведения организационно-технических мероприятий по обеспечению лабораторного контроля и проведения лабораторных исследований качества сырья, реактивов, промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям), в том числе:
 - оказание помощи в проектировании, организации и проведении экспериментов;
- сборка, настройка, использование и техническое обслуживание лабораторных приборов и оборудования;
- сбор и подготовка образцов, химических растворов, лабораторных срезов растущих культур для использования в экспериментах;
- выполнение традиционных полевых и лабораторных испытаний;
- мониторинг проведения экспериментов в целях обеспечения соблюдения правильного лабораторного контроля качества процедур, охраны здоровья и техники безопасности;
- проведение наблюдений за испытаниями, аналитических, расчетных, учетных работ, составление отчетности о результатах исследований с использованием соответствующих научных методов;
- сохранение, классификация и каталогизация образцов;
- ведение подробных журналов выполненных работ;
- использование компьютеров для разработки моделей и анализа данных;
- использование сложного оборудования высокой точности для выполнения работ;
- участие в исследованиях, разработках и производстве продуктов и процессов;
- упорядочение и хранение лабораторных принадлежностей;
- ведение соответствующих баз данных.

2.2. Планируемые результаты освоения СОП
Программа ориентирована на достижение ведущей цели и основного результата образования: развитие личности подростка, формирование его готовности к активной учебно-познавательной деятельности, к саморазвитию и непрерывному образованию на основе освоения универсальных учебных действий, способов познания и освоения мира, профессиональному самоопределению.
В результате освоения программы приобретаются общие (ОК) и профессиональные компетенции (ПК).
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;
ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;
ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;
ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения;
ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;
ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.

	Виды деятельности
	[bookmark: l108]Профессиональные компетенции, соответствующие видам деятельности

	[bookmark: l109]Подготовка условий для проведения химического анализа
	[bookmark: l110][bookmark: l111][bookmark: l112]ПК 1.1. Организовывать рабочее место, эксплуатацию лабораторных установок и оборудования, хранение реактивов в соответствии с нормативными документами и требованиями охраны труда.
ПК 1.2. Подготавливать пробы, рабочие и вспомогательные растворы различных концентраций.
ПК 1.3. Вести лабораторные журналы и карты в соответствии с действующей нормативной документацией, требованиями охраны и экологической безопасности.

	[bookmark: l113][bookmark: l120][bookmark: l121]Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции для биохимических отраслей (по выбору)
	[bookmark: l122][bookmark: l123][bookmark: l124][bookmark: l125][bookmark: l126]ПК 2.1. Проводить отбор проб для проведения лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в соответствии с техническими регламентами (в зависимости от отрасли).
ПК 2.2. Проводить микробиологический и химико-бактериологический анализ состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности в соответствии с действующей нормативной документацией.
ПК 2.3. Проводить органолептические исследования состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в соответствии с существующими регламентами.
ПК 2.4. Проводить обработку, расчет, оценку и регистрацию результатов исследований состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.
ПК 2.5. Оформлять результаты испытаний (анализов) с математической обработкой и метрологической оценкой.


[bookmark: l127]
В результате обучения выпускник должен знать:
· основы микробиологии;
· разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты);
· методы изучения микроорганизмов и современное техническое оснащение и оборудование микробиологических лабораторий;
· нормативные документы, определяющие организацию и технику безопасности работ в микробиологических лабораториях.
· свойства применяемых реактивов и требования, предъявляемые к ним; технологический процесс приготовления питательных сред; 
· правила работы в стерильных условиях; 
В результате обучения выпускник должен уметь:
- использовать лабораторные методы визуального контроля, описания, идентификации, классификации, культивирования микробиологических объектов; 
- использовать морфолого-культуральные и физиолого-биохимические методы для анализа и оценки и микробиологического мониторинга качества объектов окружающей среды, качества сырья, реактивов, промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям); 
- использовать современную аппаратуру и оборудование (микроскопы, термостаты, автоклавы, рН-метры и пр.) для выполнения лабораторных микробиологических работ; 
- использовать нормативные документы (Госстандарты), регламентирующие организацию микробиологических лабораторий. 

В результате обучения выпускник получает опыт профессиональной деятельности:

- навыки проведения мероприятий по подготовке и стерилизации посуды оборудования и помещений при микробиологических исследованиях;
- навыки приготовления, окраски и микроскопирования временных и постоянных микропрепаратов; 
- навыки анализа и оценки качества по микробиологическим показателям сырья, реактивов, промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям);
- навыки работы с микроскопами и оборудованием для стерилизации лабораторного материала;
- навыки и правила работы в микробиологических лабораториях, а также техникой безопасности при работе с микроорганизмами;
- навыки по составлению учетно-отчетной документации, оформлению лабораторных журналов и протоколов проведения различных видов анализа, в том числе в электронном виде.

2.3.  Система оценки планируемых результатов
В структуре СОП оценка качества освоения программы включает итоговую аттестацию обучающихся в форме квалификационного экзамена. Квалификационный экзамен независимо от вида профессионального обучения включает в себя проверку теоретических знаний, практических навыков и умений в пределах квалификационных требований, указанных в квалификационных справочниках, и (или) профессиональных стандартов по соответствующим профессиям рабочих, должностям служащих.
С целью оценивания содержания и качества учебного процесса, а также отдельных преподавателей со стороны обучающихся и работодателей может проводиться анкетирование, получение отзывов и др.
Практическая подготовка по программе «Лаборант-микробиолог».
В соответствии с основной программой профессионального обучения практическая деятельность является обязательной и представляет собой вид учебных занятий, непосредственно ориентированных на профессию.
Практическая подготовка закрепляет знания и умения, приобретаемые обучающимися в результате освоения теоретических дисциплин, вырабатывает практические навыки и способствует комплексному формированию общих и профессиональных компетенций обучающихся.
Цель практической подготовки: углубление и закрепление теоретических знаний, полученных при изучении дисциплин медицинского цикла, практическая подготовка обучающихся к работе младшей сестры милосердия по уходу за пациентом.
		Задачами практической подготовки являются:
– формирование практических компетенций на основе знаний, умений и опыта, необходимых для выполнения определенной трудовой функции;
– формирование знаний нормативно-правовых основ деятельности лаборанта-микробиолога; 
– приобретение умений и навыков самостоятельной работы по выполнению полевых и лабораторных испытаний;
– приобретение опыта реализации профессиональных функций при проведении наблюдений за испытаниями, аналитических, расчетных, учетных работ, составлении отчетности о результатах исследований с использованием соответствующих научных методов;
– овладение мониторингом проведения экспериментов в целях обеспечения соблюдения правильного лабораторного контроля качества процедур, охраны здоровья и техники безопасности;
– развитие социальных и коммуникативных навыков;
– развитие ответственного отношения к профессиональной деятельности.
		
Итоговая аттестация:
		Итоговая аттестация проводится в форме квалификационного экзамена, который включает в себя практическую квалификационную работу и проверку теоретических знаний.

3. СОДЕРЖАТЕЛЬНЫЙ РАЗДЕЛ

3.1.  Программы учебных дисциплин (модулей), предметов, предметов по выбору и курсов внеурочной деятельности

3.1.1. Модуль 1 ««Охрана труда и техника безопасности в микробиологической лаборатории»» (4 часа)
Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. Охрана труда для микробиолога. Лабораторные работы с использованием химических веществ
Тема 2. Мытье и обработка лабораторной посуды

Учебно-тематический план модуля 1 «Охрана труда и техника безопасности в микробиологической лаборатории»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Охрана труда и техника безопасности в микробиологической лаборатории
	4
	2
	2
	0

	1.1
	Охрана труда для микробиолога. Лабораторные работы с использованием химических веществ
	2
	1
	0/1
	0

	1.2
	Мытье и обработка лабораторной посуды
	1
	0,5
	0/0,5
	



3.1.2. Модуль 2 «Морфология, строение и экологические группы микроорганизмов» (30 часов, из них самостоятельная работа – 4 часа)
		
Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. Современная систематика и морфология и микроорганизмов
Тема 2. Методы изучения микроорганизмов и современное техническое оснащение и оборудование микробиологических лабораторий
Тема 3. Химический состав и физиология микроорганизмов

Учебно-тематический план модуля 2 «Морфология, строение и экологические группы микроорганизмов»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Морфология, строение и экологические группы микроорганизмов
	30
	8
	18
	4

	1.1
	Современная систематика и морфология и микроорганизмов
	12
	2
	2/6
	2

	1.2
	Методы изучения микроорганизмов и современное техническое оснащение и оборудование микробиологических лабораторий
	10
	2
	1/6
	1

	1.3
	Химический состав и физиология микроорганизмов
	8
	4
	1/2
	1

	
	ИТОГО
	30
	8
	4/14
	4



3.1.3. Модуль 3 «Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов» (54 часа)
		
	Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. Нормативная база (СанПиН, МУК, ГОСТ) по отбору проб и микробиологическому анализу воды, воздуха, почвы, смывов.
Тема 2. Критерии оценки объектов (ОМЧ, БГКП, энтерококки, патогенная флора, плесневые грибы).
Тема 3. Биология санитарно-показательных микроорганизмов (E. Coli, энтерококки, S. Aureus, P. Aeruginosa, сульфитредуцирующие клостридии).
Тема 4. Правила асептики и биобезопасности при работе с объектами окружающей среды.
Тема 5. Специфические методы анализа: мембранная фильтрация, прямой посев, метод аэрации (импакция), пробоподготовка (гомогенизация, нейтрализация дезинфектантов).

Учебно-тематический план модуля 3 «Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов
	54
	12
	42
	0

	1.1
	Нормативная база (СанПиН, МУК, ГОСТ) по отбору проб и микробиологическому анализу воды, воздуха, почвы, смывов.
	6
	4
	2/0
	0

	1.2
	Критерии оценки объектов (ОМЧ, БГКП, энтерококки, патогенная флора, плесневые грибы).
	12
	2
	2/8
	0

	1.3
	Биология санитарно-показательных микроорганизмов (E. Coli, энтерококки, S. Aureus, P. Aeruginosa, сульфитредуцирующие клостридии).
	12
	2
	2/8
	0

	1.4
	Правила асептики и биобезопасности при работе с объектами окружающей среды.
	12
	2
	2/8
	0

	1.5
	Специфические методы анализа: мембранная фильтрация, прямой посев, метод аэрации (импакция), пробоподготовка (гомогенизация, нейтрализация дезинфектантов).

	12
	2
	2/8
	0

	
	ИТОГО
	54
	12
	10/32
	0



3.1.4. Модуль 4 «Разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты)» (16 часов)
Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. Систематика прокариот (бактерии, актиномицеты) и эукариот (дрожжи, микромицеты), основные роды.
Тема 2. Морфология бактерий, актиномицетов, дрожжей 
Тема 3. Культуральные признаки и физиолого-биохимические различия микробиологических объектов

Учебно-тематический план модуля 4 «Разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты)»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты)
	16
	2
	14
	0

	1.1
	Систематика прокариот (бактерии, актиномицеты) и эукариот (дрожжи, микромицеты), основные роды.

	5
	1,0
	2/2
	0

	1.2
	Морфология бактерий, актиномицетов, дрожжей 
	5,5
	0,5
	1/4
	0

	1.3
	Культуральные признаки и физиолого-биохимические различия микробиологических объектов
	5,5
	0,5
	1/4
	0

	
	ИТОГО
	16
	2
	4/10
	0




3.1.5. Модуль 5 «Методы изучения микроорганизмов»

Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. Классификация методов изучения микроорганизмов: микроскопические (световая, фазово-контрастная, люминесцентная, электронная), культуральные (посев на плотные/жидкие среды, выделение чистых культур), биохимические (ферментативная активность)
Тема 2. Области применения и ограничения методов изучения микроорганизмов
Тема 3. Устройство микроскопа. Составы питательных сред.


Учебно-тематический план модуля 5 «Методы изучения микроорганизмов»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Методы изучения микроорганизмов
	16
	2
	14
	0

	1.1
	Классификация методов изучения микроорганизмов: микроскопические (световая, фазово-контрастная, люминесцентная, электронная), культуральные (посев на плотные/жидкие среды, выделение чистых культур), биохимические (ферментативная активность)
	6
	2
	2/2
	0

	1.2
	Области применения и ограничения методов изучения микроорганизмов
	5
	0
	1/4
	0

	1.3
	Устройство микроскопа. Составы питательных сред.
	5
	0
	1/4
	0

	
	ИТОГО
	16
	2
	4/10
	0




3.1.6. Модуль 6 «Введение в профессию»
Содержание учебной дисциплины (модуля):
Тема 1. История микробиологии, типы лабораторий, разделы микробиологии.
Тема 2. Должностные обязанности лаборанта-микробиолога
Тема 3. Организация работы лаборатории (структура, режим, оборудование).
Тема 4. Основы нормативной базы (ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии», общие требования СанПиН).
Тема 5. Основы профессиональной этики (конфиденциальность, ответственность).
Тема 6. Общие правила биологической безопасности (группы патогенности, средства защиты, аварийные ситуации).



Учебно-тематический план модуля 6 «Введение в профессию»

	№
п/п
	Наименование учебных дисциплин (модулей), разделов, тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия / лабораторные занятия
	

	1
	Введение в профессию
	16
	6
	10
	0

	1.1
	История микробиологии, типы лабораторий, разделы микробиологии.
	2
	1
	1/0
	0

	1.2
	Должностные обязанности лаборанта-микробиолога
	2
	1
	1/0
	0

	1.3
	Организация работы лаборатории (структура, режим, оборудование).
	3
	1
	0/2
	0

	1.4
	Основы нормативной базы (ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии», общие требования СанПиН).
	3
	1
	0/2
	0

	1.5
	Основы профессиональной этики (конфиденциальность, ответственность).
	3
	1
	0/2
	0

	1.6
	Общие правила биологической безопасности (группы патогенности, средства защиты, аварийные ситуации).
	3
	1
	0/2
	0

	
	ИТОГО
	16
	6
	2/8
	0



3.1.7. Модуль 7 «Проектно-исследовательская деятельность» (34 часа, из них самостоятельная работа – 30 часов)

1. Определение проблемы; постановка целей, задач; выдвижение гипотезы; выбор предмета и объекта исследования.
Изучение теоретического материала.
Работа над проектом.
Работа над созданием презентации, обработка результатов.
Систематизация материалов, оформление отчета о проделанной работе.
2. Защита проекта.

Проектно-исследовательская деятельность осуществляется в течение 1-17 учебных недель. Предлагается разработка проекта по выбору обучающегося.

Примерный перечень тем проектов для выбора обучающимися:
1. Оценка качества молочнокислого продукта методами микробиологического анализа и его соответствие ГОСТ на соответствующий продукт.
2. Санитарно‑микробиологический анализ питьевой воды.
3. Микробиологический контроль воздуха в помещениях различного назначения.
4. Оценка микробной обсеменённости поверхностей.
5. Исследование микрофлоры рук персонала до и после гигиенической обработки (мытье, антисептики).
6. Микробиологический анализ почвы на наличие санитарно‑показательных микроорганизмов.
7. Выделение целлюлозолитических микроорганизмов из природных субстратов (опад листьев, солома) и оценка их активности.
8. Выделение целлюлозолитических микроорганизмов из природных субстратов (опад листьев, солома) и оценка их активности.
9. Исследование аммонифицирующих микроорганизмов в почве: динамика накопления аммиака.
10. Поиск нефтеокисляющих бактерий в загрязнённых почвах и водных пробах.

Этапы и сроки выполнения
	№ 
п/п
	Этапы работы
	Сроки выполнения, учебные недели

	1 
	Определение проблемы; постановка целей, задач; выдвижение гипотезы; выбор предмета и объекта исследования. 
	1 неделя обучения

	2 
	Изучение теоретического материала
	2-13 недели обучения

	3 
	Работа над проектом
	14 неделя обучения

	4 
	Работа над созданием презентации, обработка результатов
	15 неделя обучения

	5 
	Систематизация материалов, оформление отчета о проделанной работе
	16-17 недели обучения



Учебно-тематический план модуля 7
«Проектно-исследовательская деятельность»

	№
п/п
	Наименование разделов и тем
	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия
	

	1  
	Определение проблемы; постановка целей, задач; выдвижение гипотезы; выбор предмета и объекта исследования
	4
	2
	
	2

	1.1
	Изучение теоретического материала
	20
	
	
	20

	1.2
	Работа над проектом
	2
	
	
	2

	1.3
	Работа над созданием презентации, обработка результатов
	2
	
	
	2

	1.4
	Систематизация материалов, оформление отчета о проделанной работе
	4
	
	
	4

	2
	Защита проекта
	2
	
	2
	

	
	ИТОГО
	34
	2
	2
	30





4. ОРГАНИЗАЦИОННЫЙ РАЗДЕЛ

4.1. Учебный план
Учебный план сетевой образовательной программы включает 2 блока.
1 блок – «Теоретический блок», который состоит из учебных дисциплин (модулей). Теоретический блок сетевой образовательной программы реализуется за счет часов внеурочной деятельности учебного плана образовательных организаций общего среднего образования Республики Крым в рамках сетевого взаимодействия.
2 блок – «Практический блок», который состоит из проектно-исследовательской деятельности (в 10 классе), реализуемой за счет часов внеурочной деятельности и квалификационного экзамена (в конце обучения в 11 классе), реализуемого за счет часов Университета. 

	№
п/п
	Учебная дисциплина (модуль)
	10
класс
	11
класс
	Форма реализации
	Кто реализует

	
	Теоретический блок

	1
	Охрана труда и техника безопасности в микробиологической лаборатории
	4
	
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	2
	Морфология, строение и экологические группы микроорганизмов (30 часов, из них самостоятельная работа – 4 часа) 
	30
	
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	3
	Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов
	34
	20
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	4
	Разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты)
	
	16
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	5
	Методы изучения микроорганизмов
	
	16
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	6
	Введение в профессию
	
	16
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	
	Всего часов в год
	68
	68
	
	

	
	Практический блок

	7
	Проектно-исследовательская деятельность 
(34 часа, из них самостоятельная работа – 30 часов)
	34
	
	Внеурочная деятельность
	МБОУ «Уютненская средняя школа-гимназия»

	
	Итоговая аттестация.
Квалификационный экзамен
	
	6
	Учебные часы
	КФУ

	
	Всего часов в год
	34
	6
	
	

	
	Всего часов в год теоретический и практический блоки
	102
	74
	
	

	
	ИТОГО 
	176
	
	

	
	Распределение часов внеурочной деятельности (аудиторные занятия)

	
	Всего в год часов
	68
	68
	
	



Общее количество часов за два года обучения – 176 часов. 
Общий объем часов внеурочной деятельности (аудиторные занятия) за два года обучения составляет 136 часов (в 10 классе – 68 часов (теоретический блок – 64 часа и практический блок –  4 часа), в 11 классе – 68 часов (теоретический блок).


Рабочий план 

	10 класс 

	Теоретический блок

	№
п/п
	Наименование 
учебных дисциплин (модулей)

	Всего 
часов
	В том числе
	Самостоятельная работа

	
	
	
	лекции
	практические занятия, лабораторные
занятия
	

	1
	Охрана труда и техника безопасности в микробиологической лаборатории
	4
	2
	2
	

	2
	Морфология, строение и экологические группы микроорганизмов
	30
	8
	18
	4

	3
	Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов (54 часа, из них 34 часа – в 10 классе)
	34
	6
	28
	

	
	Всего теоретический блок 10 класс:
	68
	16
	48
	4

	Практический блок

	4
	Проектно-исследовательская 
деятельность
	34
	2
	2
	30

	
	Всего практический блок 10 класс:
	34
	2
	2
	30

	
	ИТОГО 10 класс:
	102
	18
	50
	34

	11 класс

	Теоретический блок

	1
	Основы исследований микроорганизмов в микробиологических лабораториях для проведения оценки качества объектов окружающей среды и материалов (продолжение – 20 часов)
	20
	6
	14
	

	2
	Разнообразие микробиологических объектов (бактерии, актиномицеты, дрожжи, микромицеты)
	16
	2
	14
	

	3
	Методы изучения микроорганизмов
	16
	2
	14
	

	4
	Введение в профессию
	16
	6
	10
	

	
	Всего теоретический блок 11 класс:
	68
	16
	52
	

	
	Практический блок

	
	Итоговая аттестация.
Квалификационный экзамен
	6
	
	
	

	
	Всего практический блок 11 класс:
	6
	
	
	

	
	ИТОГО 11 класс:
	74
	16
	52
	

	
	ИТОГО 10-11 классы:
	176
	34
	102
	34



Итоговая аттестация (11 класс)
Форма проведения итоговой аттестации – квалификационный экзамен.
Организация и проведение квалификационного экзамена осуществляется ФГАОУ ВО «КФУ им. В.И. Вернадского».

4.2. Календарный учебный график

Срок реализации программы составляет – 34 учебные недели.

10 класс
	Распределение часов и видов занятий по неделям обучения
	Неделя обучения
	Итого

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	

	Лекции
	2
	2
	2
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	
	
	18

	Семинары, практические и лабораторные занятия
	2
	2
	2
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	50

	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	Самостоятельная работа
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	34

	Всего часов 
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	102




11 класс
	Распределение часов и видов занятий по неделям обучения
	Неделя обучения
	Итого

	
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	

	Лекции
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	
	2
	2
	
	
	
	16

	Семинары, практические и лабораторные занятия
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	
	52

	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	Самостоятельная работа
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	Квалификационный экзамен
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6

	Всего часов 
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	6
	6
	4
	4
	6
	74



4.2.1. Даты начала и окончания учебного года
10 класс
Дата начала учебного года: 1 сентября 2026 года.
Дата окончания учебного года: 26 мая 2027года.

11 класс
Дата начала учебного года: 1 сентября 2027 года.
Дата окончания учебного года: 29 мая 2028 года.

4.2.2. Продолжительность учебного года
Продолжительность учебного года:
· 10 класс – 34 недели (162 учебных дня)
· 11 класс – 34 недели (162 учебных дня)

4.2.3. Продолжительность учебных периодов по четвертям в учебных неделях и учебных днях

10 класс
	Учебный период
	Дата
	Продолжительность

	
	Начало
	Окончание
	Количество
учебных недель
	Количество
учебных дней

	I четверть
	01.09.2026
	23.10.2026
	8
	39

	II четверть
	05.11.2026
	30.12.2026
	8
	40

	III четверть
	11.01.2027
	26.03.2027
	11
	51

	IV четверть
	05.04.2027
	26.05.2027
	7
	35

	Итого в учебном году
	34
	165
	




4.2.4. Сроки и продолжительность каникул
10 класс
	Каникулярный период
	Дата
	Продолжительность каникул

	
	Начало
	Окончание
	

	Осенние каникулы
	24.10.2026
	03.11.2026
	11

	Зимние каникулы
	31.12.2026
	10.01.2027
	11

	Весенние каникулы
	27.03.2027
	04.04.2027
	9

	Итого
	31




4.3. Условия реализации образовательной программы 
Используется материально-техническая база Университета.
Для осуществления образовательного процесса по дисциплине необходима следующая материально-техническая база:
1.	Оборудованные аудитории – учебная мебель (столы аудиторные, стулья, меловая доска), рабочее место преподавателя, кафедра, интерактивный комплект со встроенным ультракороткофокусным проектором.
2.	Компьютеры персональные.
3.	Наглядные пособия: фотографии, таблицы; кейсы, видеофрагменты, материалы для деловых игр и групповых дискуссий.
4. Специальное оборудование и иные средства обучения для отработки практических навыков.

